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Chateau Grand-Puy-Lacoste 2013: 17.5

Chateau Grand-Puy-Lacoste
. 17.5 Punkte | 2020 bis 2030

i Dicht und vollmundig, saftig und

: frisch, perfekt auf den Wein abge-
i stimmtes Tannin, langes, dichtes

: Finale. Superb.

- Angenehm angetan waren wir auch

. von dieser Appellation. Mit den ker-

. nigen, aber reifen Gerbstoffen, der

. Aromatik von roten Friichten und der
. spurbaren, aber nicht aggressiven

- S&ure wirken auch die Pauillac sehr
burgundisch im kernig-fruchtigen

. Stil eines Nuits-Saint-Georges. Der

- Cabernet Sauvignon dominiert SO

. gut wie alle Assemblagen und oft zu

© (ber 90 Prozent: ein weiterer Grund

. fur Weine, die stérker in die Lénge

. denn in die Breite gehen. Bemerkens-
. wert einmal mehr das Abschnei-

- den von Pontet-Canet (Miniernte,

. Topqualitét), bemerkenswert auch

. der Wandel von Pichon Longueville

. Comtesse, dessen Renaissance end-

. gultig stattgefunden hat.
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Bordeaux 2013
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Spitze heisst nicht immer rot

Gross sind in Bordeaux ausnahmsweise nicht die Roten ausgefallen, sondern die edelsussen
und trockenen Weissen. Und weil diese weniger zahlen am Bordeaux-Firmament, wurde dem
Bordeaux-Jahr 2013 schon kurz vor der Ernte der Stempel «gentigend» aufgedruckt. Doch
dank kleiner Mengen und grosser Selektion sind selbst viele Rotweine gut gelungen und wer-
den in vier bis sechs Jahren grossen Spass bereiten. Degustation und Text: Rolf Bichsel und Barbara Schroeder

eine sind zum Schlucken da,
nicht zum Spucken. Diese Bin-
senweisheit galt ausnahmsweise

sogar wahrend der diesjahrigen Primeur-

tour. Nicht nur bei den herrlichen Weissen :

und den perfekt ausbalancierten Sauternes
mussten wir uns zurlickhalten, sondern
auch bei vielen Roten, die zwar nicht mit
besonders imposanter Struktur aufwarten,
dafiir aber mit grosser Geschmeidigkeit,
Fruchtigkeit, Bekémmlichkeit, Trinkigkeit
und Frische. Erste, wichtigste und erstaun-
lichste Feststellung: Trotz komplizierter
Witterung fehlen den meisten verkosteten
Rotweinen die echt krautigen, grasigen No-
ten. Zwar konnten weder die Cabernets noch
konnte der Merlot voll ausreifen - zu gross
war der Krankheitsdruck, da musste oft
fanf bis zehn Tage vor der optimalen Reife
gelesen werden. Doch was heisst das, opti-
male Reife? 15 Volumenprozent Alkohol und
Siure wie ein Vanillepudding? Angesichts

der Frische der Aromen vieler Rotweine :

mit blumigen Akzenten (Pfingstrose) und
Noten roter Friichte (Himbeere) hat sich so
mancher Weinmacher diese Frage gestellt.
Erstaunlich reif waren 2013 die (nicht beson-
ders dicken) Traubenhaute, die massgeblich
fiir die Aromen sorgen, nicht aber die Trau-
benkerne. Schonende Kelterung war ange-
sagt, wollte man keine Bitterkeit extrahieren.
Darum besitzen die 2013er weniger Tannin
als die Bordeaux der letzten Jahre. Auch die
beiden heissen Sommermonate «brannten»
vegetale Aromen weg. Und griine, unreife
oder angefaulte Trauben wurden ausgelesen
(oder getrennt zu Offenwein verarbeitet: Es
fehlen 2013 in Bordeaux 1,5 Millionen Hek-
toliter Basiswein!) und die Menge an Grand
Vin wurde dadurch noch einmal reduziert.
Macher und Besitzer wussten nur zu gut:
2013 wird keine Kaufeuphorie auslésen. Da
produzierten sie lieber noch weniger und
machten das Beste aus dem Jahr. Zweite
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Die Verkostung

Feststellung: Kaum jemand erlag der Versu-
chung, aus einem schwierigen ein grosses
Jahr zu zaubern, mit viel Holzschminke,
{ibertriebenem Extrakt. Selbst die kaliforni-
schsten unter den Bordeaux-Giitern bauen
Rotweine aus, deren pH-Werte an Nordita-
lien erinnern, mit massigem Alkoholgehalt
(heute heisst das trotzdem 13 Volumenpro-
zent), spurbarer, bekémmlicher Saure, ge-
wohnt hoher, glanzender Farbe und bewusst
zuriickhaltend extrahiertem Tannin. Resul-
tat sind verbliffend stilvolle, elegante, trin-
kige Bordeaux mit hohem, sozusagen bur-
gundischem Fruchtgehalt, Weine, die man
jung mit besonderem Vergniigen geniessen
kann, aber nicht ewig lagern wird: vier bis
maximal zehn, zwolf Jahre. Weil Terroir- und
Stilunterschiede in Jahren knapper Reife be-
sonders prasent bleiben, bietet 2013 kisten-
weise fliissige Studienunterlage fiir Leute,
die sich in drei, vier Jahren mit der Vielfdl-
tigkeit des Bordeaux-Kosmos vertraut ma-
chen wollen. Gewiss, auf dem Papier gibt es
Gewinner und Verlierer. Zu den Gewinnern
gehoren die trockenen Weissen: Fiir uns, die
wir Frische und Eleganz hoher einschatzen
als Masse, ist 2013 ganz einfach der schénste
Bordeaux-Weissweinjahrgang unserer Karri-
ere, Das gilt auch flr Barsac und Sauternes.
Freunde massiger Stisser mogen 2001 oder
2007 und vielleicht sogar 2009 und 2011
aufs Podest setzen: Wir schatzen die herr-
lich ausgewogenen, subtilen 2013er nicht
weniger. Interessante Rotweine kommen
aus allen Bordeaux-Regionen. Dank héherer
Cabernet-Anteile besitzen die Saint-Emilion
eine Bekommlichkeit, wie wir sie noch nie
angetroffen haben; die Pomerol Fruchtigkeit
wie 2007 bei besserer Balance; die Margaux
Margaux-Charakter; die Saint-Estephe be-
sondere Klasse. Nur Masse sucht man ver-
gebens in diesem Jahr. In den Weinen - und
in den eingebrachten Mengen: zur Halfte ge-
fallte Barriquekeller sind 2013 die Regel.
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