Chateau Grand-Puy-Lacoste 1998

Assemblage

70% Cabernet Sauvignon - 30% Merlot

Note de dégustation

beaucoup de plaisir pendant encore plusicurs années.
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Vignoble en production

55 hectares d'un seul tenant

Age moyen du vignoble

38 ans

Terroir
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75% Cabernet Sauvignon - 20% Merlot -

Cabernet Franc

Densit¢ de plantation
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APPELLATION PAUILLAG GONTROLEE

10 000 pieds/hectare

Conduite du vignoblc
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associe une belle structure fruitée avee des tanins équilibrés.
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Ce vin oftre une robe d'un beau rouge rubis. Le bouquet dévoile une large palette de parfums ot dominent le

cassis tres mar et les ¢pices. En bouche, ce vin généreux exprime toute son ampleur ct sa distinction qui
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Manuelles exclusivement

Tri du raisin

Double tri sur table vibrante avant et apres
cgrappage

Vinification

Cuvaison longuc (environ 3 semaines)

E]cvngc

En b:lrriqucs de chéne ﬁ':mg:lis (gmin fin) dont 50%

de bois neuf pendant 16 2 18 mois sclon le millésime.
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