Chateau Grand-Puy-Lacoste

Assemblage

75% Cabernet Sauvignon - 25% Merlot

Date de vendanges

20 septembre au 4 octobre 1999

Note de dégustation

douces notes de cas

Surface totale de T'exploitation
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Vignoble en production

55 hectares d'un seul tenant

Age moyen du vignoble

38 ans

Terroir

Grosses graves profondes sur relief tres vallonné

(croupes)
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La couleur de ce vin offre une robe d'un beau grenat aux reflets légerement violets. Le bouquet révele des
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parfums de fruits noirs tres mirs avee une touche de vanille. En bouche, il se distingue par d'¢légantes ct
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Vendan ges

Manuelles exclusivement

Tri du raisin

Double tri sur table vibrante avant et apres
i

cgrappage

Vinification

Cuvaison 10nguc (environ 3 semaines)

Elevage
En b:n‘riqucs de chéne H‘:mg:lis (gmin fin) dont 50%

de bois ncuf\pcndnnt 16 2 18 mois selon le millésime.
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