Chateau Grand-Puy-Lacoste 2002

Assemblage

80% Cabernet Sauvignon - 18% Merlot - 2% Cabernet Franc

Note de dégustation
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Ce millésime presente une couleur soutenue d'un
rouge intense et profond. Son nez est trés séducteur,
puissant avec des arémes de creme de cassis, des
notes de confiture de cerises, de fruits noirs relevé de
1‘(‘glissc et d'L"piccs avec toute la fraicheur du raisin
bien mtr. En bouche, le vin est racé, parfaitement

mtr, aux tanins corsés mais voluptueux ct dot¢ d'un
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¢ totale de I'exploitation

Vignob]c en production

55 hectares d'un seul tenant

Age moyen du vignoble

38 ans

Terroir

Grosses graves profondes sur relief tres vallonne
(croupes)

Encépagement du vignoble
5% Cabernet Sauvignon - 20% Merlot - 5%
75 & 5

C:lbtl‘nc[ Fl‘:lI]L‘
Densit¢ de plantation
10 000 pieds/hectare
Porte Greffe

Riparia gloirc & 101.14
Conduite du vignoble

Travail du sol exclusivement mécanique : labour.
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bel cquilibre. Une bouche charnue, délicate et
masculine.

Lensemble dé\fc]oppc un bel équilibl‘c de fruits,
subtilement épicés, ot lon retrouve une belle

expression du terroir de ce cru typiquement Pauillac.

Vendanges

Manuelles exclusivement

Tri du raisin

Double cri

Vinification

Cuvaison longue (environ 3 semaines)

Elevage

En barriques de chéne francais (grain fin) dont 75%

de bois neuf pendant 16 4 18 mois selon le millésime.
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