Chateau Grand-Puy-Lacoste 2006
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PRODUCE OF FRANCE - BORDEAUX |

Assemblage

78% Cabernet Sauvignon - 22% Merlot

Date de vendanges

21 SCptCH]bI‘C au 4 octobre 2006

Note de dégustation

D'un rubis-pourpre profond, ce Grand-Puy-

acoste 2006 révele des

romes de créme de cassis, et présente en

bouche une ¢légance et une belle concentration. Lensemble, a la finale velouté et longue, recele des tanins

trés ronds. Ce vin peut dores est déja étre appréceié, mais il conserve un beau potentiel de garde.

Surface totale de Iexploitation
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Vignob]c en production

55 hectares d'un seul tenant

Age moyen du vignoble

38 ans

erroir
T

srosses graves profondes sur relief tres vallonné
G g fond licf ¢
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Encépagement du vignoble

570 ‘111 DCTNC \‘Zlu\"i "NoON - 20% MeErlot - 5%
75% Cabernet Sauvig % Merlot - 5%

(‘zllbL’l‘ﬂC[ Franc

Densit¢ de plantation

10 000 pieds/hectare

Porte Grefte

Riparia g]oirc & 10114

Conduite du vignoble

Travail du sol exclusivement mécanique : labour.
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Vendanges
8

Manuelles exclusivement

Tri du raisin
Double tri sur table vibrante avant et apres

¢grappage

Vinification

Cuvaison longue (environ 3 semaines)

Elevage
En barriques de chéne frangais (grain fin) dont 75%

de bois ncuf\pcnd:mr 16 2 18 mois selon le millésime.
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