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PRODUCE OF FRANCE - BORDEAUX |

Assemblage
72% Cabernet Sauvignon - 28% Merlot
Date de vendanges

24 SCp[Cﬂ]bl’C au 8 octobre 2007

Note de dégustation

Ce vin pl‘éSCl][C une couleur rouge pourpre.

Au nez, ce vin offre une belle complexit¢ aromatique :

rec des notes de fruits noirs, de cassis, cerises, mires

agrémenté d'épices, de poivre, de vanille et de réglisse ainsi qu'un joli toasté..

En bOLlChC, I'Zl[[i\qUC est plll"fll]T](}C Cr suave avec unce bonnc PCI"SiS[iH’lCC.

Surface totale de T'exploitation

A
90 hCC[lll‘CS autrour dLl L‘hll[L‘llU

Vignoble en production

55 hectares d'un seul tenant

Age moyen du vignoble

38 ans
Terroir
Grosses graves profondes sur relief tres vallonné

(croupes)

S .
[:nccp:\gcmcnt dLl VlgﬂOblC
75% Cabernet Sauvignon - 20% Merlot - 5%

Cabernet Franc

Densit¢ de plantation

10 000 pieds/hectare

Porte Greffe

Riparia gloire & 101.14

Conduite du vignoble

1‘1’21\’1\11 (.{Ll SOI cxc]usivcmcnt l’TlL/‘Cilﬂi(.ILlC H lllbOLll'.

T g 9 !
[raitement \"lgﬂ(’ cn lLl[tC raisonnee

Vendan ges

Manuelles exclusivement

Tri du raisin
Double tri sur table vibrante avant et apres

cgrappage

Vinification

Cuvaison longue (environ 3 semaines)

Elevage
En barriques de chéne frangais (grain fin) dont 75%

de bois ncuf\pcndnnt 16 2 18 mois selon le millésime.
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