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GAND-PUY-LACOSTE

Chateau Grand-Puy-Lacoste 2008
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Assemblage

69% Cabernet Sauvignon - 28% Merlot - 3% Cabernet Franc

Note de dégustation

Le Grands-Puy-Lacoste 2008 présente une robe d'un rouge intense. Le bouquet offre des ardmes de fruits

noirs domings par le cassis. En bouche, ce vin possede une belle attaque tres aromatique avee beaucoup de
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fruits et unc jolic complexite. Sa race est ¢vidente avec une belle persistance. Il présente déja un bel ¢quilibre,

mais dCl’ﬂilndC c¢ncore un PCLI (,{C Pil[iCﬂCC pULll' CXPl'iIﬂCl‘ tout son ch:u‘mc.

Surface totale de T'exploitation

A
90 hCC[lll‘CS autrour dLl Chll[CllLl

Vignoble en production

55 hectares d'un seul tenant

Age moyen du vignoble
Y

38 ans
Terroir
Grosses graves profondes sur relief tres vallonné

(croupes)
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75% Cabernet Sauvignon - 20% Merlot - 5%

Cabernet Franc

Densit¢ de plantation

10 000 pieds/hectare

Porte Greffe

Riparia gloire & 101.14

Conduite du vignoble
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[raitement \"lgn(‘ cn lU[tC raisonnee

Vendanges

Manuelles exclusivement

Tri du raisin
Double tri sur table vibrante avant et apres

cgrappage

Vinification

Cuvaison longue (environ 3 semaines)

Elevage
En bm‘riqucs de chéne H‘:mg;lis (gmin fin) dont 75%

de bois ncuf‘pcndnnt 16 2 18 mois selon le millésime.
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