Chateau Grand-Puy-Lacoste 2010

Assemblage

83% Cabernet Sauvignon - 17% Merlot

Note de dégustation
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- Le Grand-Puy-Lacoste 2010 compos¢ dune tres

grande majorit¢ de cabernet sauvignon (83%) offre
une couleur rouge profonde. Le bouquet dévoile des
parfums de cassis tres mors, légérement épicé
révélant la belle maturicé des raisins.

Lattaque en bouche va crescendo, suave puis dense,

elle se poursui[ par une puisszmtc structure tilniquC

Surface totale de Iexploitation
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Vignob]c en production

55 hectares d'un seul tenant

Age moyen du vignoble

38 ans

Terroir

Grosses graves profondes sur relief tres vallonne
(croupes)
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Encépagement du vignoble

75% Cabernet Sauvignon - 20% Merlot - 5%
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Densit¢ de plantation

10 000 pieds/hectare
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Spv—— Travail du sol exclusivement mécanique : labour.
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Lensemble précis et complexe, enrobé d'une belle
fraicheur et d'une tres longue persistance aromatique
(,{Onnc l)C:lUCUUp (.{C Cl:lSSC £\ ce gl‘ilnd n’lil]ésin’lc.

2010 s'inscrira sans aucun doute dans la belle histoire

des années mythiques de notre vignoble.

Vendanges

Manuelles exclusivement

Tri du raisin

Double tri sur table vibrante avant et apres
¢grappage

Vinification

Cuvaison longue (environ 3 semaines)

Elevage

En barriques de chéne frangais (grain fin) dont 75%

de bois ncuf\pcndzmr 16 2 18 mois selon le millésime.
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