Chateau Grand-Puy-Lacoste 2012

Assemblage
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76 % Cabernet Sauvignon - 24 % Merlot
g

dale de vendanges

Du 3 au 16 Octobre 2012

Vole de dégustation

Lassemblage du Grand-Puy-Lacoste 2012 fait une
large place aux cabernets sauvignons (76%) lui offrant
ainsi une belle scructure équilibrée illustrant tout le
potcn[ic] de son vignoblc. Ce vin préscntc une robe
d'un beau rouge sombre intense. Le bouquet dévoile
des arémes de fruits noirs bien murs et de créme de
cassis, complétes par des notes ¢picces de belle

fraicheur. Lattaque en bouche, précise ct dense,

Surface totale de ]'cxp]oit:ltion

A
90 hCC[lll‘CS autrour dll Cl’lll[L‘llU

Vignoble en production

55 hectares d'un seul tenant

Age moyen du vignoble
Y

38 ans

Terroir
Grosses graves profondes sur relief tres vallonné

(Cl'OLlpCS)

Encép:\gcmcnt dLl \'igﬂOblC
75% Cabernet Sauvignon - 20% Merlot - 5%

Cabernet Franc

Densit¢ de plantation

10 000 pieds/hectare

Porte Greffe

Riparia g]oirc & 101,14

Conduite du vignoble
']‘l‘ﬂ\'ilil du SQ] CXL‘]USi\'C‘ant n’léCﬂniqUC ‘4 lllbOUl'.

Traitement vigne en lutte raisonnée
Vendanges

Manuelles exclusivement

souvre sur des tanins charmeurs, fondus et
7

belle

donnant un beau compromis de pureté et d'élégance.

persistants.  Lensemble  forme  une unité
Ce 2012 met une fois encore en valeur la richesse
d'txprcssion de ce beau terroir de Pauillac qui
viendra harmonicusement compléter la collection

des millésimes de Grand-Puy-Lacoste.

Tri du raisin
Double tri sur table vibrante avant et apres

¢grappage

Vinification

Cuvaison longue (environ 3 semaines)

Elevage

En barriques de chéne frangais (grain fin) dont 75%
de bois ncu(:pcnd;mr 16 418 mois selon le millésime.
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