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Assemblage
80 % Cabernet Sauvignon - 20 % Merlot
Date de vendanges

Du 30 Septembre au 11 Octobre 2013

Vole de dégustation

Le Grand-Puy-Lacoste 2013 est compos¢ d'une
grande majorit¢ de cabernet sauvignon (80%) qui lui
dOnTlC unc le”C trame hlll‘n’]OniCLISC, montrant l‘l
nouveau l'CXPl'CSSiOn ct lC })()[Cn[ic] dC SON CerToir.

(‘4(‘ vin pl‘L/'SL'ntC une COUlCUr d'un bL':lLl l'OUgC grk‘nilt
profond. Le bouquet dévoile de beaux arémes de

fruits noirs complétes dune touche de  cassis,

Surface totale de Iexploitation

‘)() ]WCC[‘JTCS autrour (,{Ll Ch‘:lECZIU

Vignob]c en production

55 hectares d'un seul tenant

Age moyen du vignoble

38 ans
Terroir
Grosses graves profondes sur relief tres vallonne

(croupes)

Encépagement du vignoble
75% Cabernet Sauvignon - 20% Merlot - 5%

C:lbtl‘nc[ Fl‘:lIlL‘
Densit¢ de plantation
10 000 pieds/hectare
Porte Greffe

Riparia g]oirc & 101.14
Conduite du vignoble

Travail du sol exclusivement mécanique : labour.
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Venda nges

Manuelles exclusivement

l'ensemble est relevé d'une pointe d'épices vanillées.
En bouche, I'attaque est precise, droite et se prolonge
sur des tanins mars, fondus et équilibrés. Le tout
OFFI'C un \"in lelillnt Chlll'l’nc, C’légﬂncc ct f‘l‘ﬂ{ChCUl',

avec une ]olic finale tres pure.

Tri du raisin
Double tri sur table vibrante avant et apres

L/g ra p p i\gC

Vinification

Cuvaison longue (environ 3 semaines)

Elevage

En barriques de chéne francais (grain fin) dont 75%

de bois neuf pendant 16 4 18 mois selon le millésime.
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