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Assemblage

85 % Cabernet Sauvignon - 15 % Merlot

Date de vendanges

Du 24 Septembre au 8 Octobre 2021

Vole de dégustation
Le Grand-Puy-Lacoste 2021 présente une robe d'un
beau rouge grenat profond. Le bouquet dévoile des

A et . ,
arémes de fruits rouges ct de violettes. Lensemble est

compléeé de notes légerement épicées et vanillées. En
1‘)0[.[(1’1(‘, l'ﬂ[tilquc est pl‘éCiSL', dl‘OitC ct anSC avece une

belle fraicheur. On retrouve le coté floral et les fruits
rouges qui sc prolongent sur des tanins bien mdrs et
suaves. Le tout offrant un vin allianc élégance,

charme et fraicheur 2 une finale ctres pure et

Surface totale de Pexploitation

3
90 hectares autour du chateau

Vignoble en production

60 hectares d'un seul tenant

Age moyen du vignoble
Ag ) du vignobl

40 ans

Terroir
Grosses graves profondes sur relief tres vallonné

(cmupcs)

Encépagement du vignoble
5% Cabernet Sauvignon - 20% Merlot - 5%
> 5 3

Cabernet Franc
Densit¢ de plantation
10 000 picds/hectare
Porte Greffe

Riparia gloire & 101.14
Conduite du vignoblc

Travail du sol exclusivement méc:miquc : labour.

Traitement vigne en lutte raisonnée

Vendanges

Manuelles exclusivement

persistante. Dans ce 2021, on retrouve le style et la
qualité¢ des tres jolis millésimes de Grand-Puy-
Lacoste ou le raffinement du fruit se combine aux
tannins bien murs et suaves. Cette récolte est aussi

miquuéc par un unilibrc alcool-acidité différent des

3 anndes précédentes offrant classe, cquilibre et

plaisir.

Tri du raisin
Double tri sur table vibrante avant et apres

cgrappage

Vinification
Cuvaison longue (environ 3 semaines)
Elevage

En barriques de chéne francais (grain fin) dont 75%
1 § & 75

de bois ncuf‘pcndzmt 16 2 18 mois selon le millésime.
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