Assemblage

70% Cabernet Sauvignon - 26% Merlot - 4% Cabernet Franc

Date de vendanges

27 SCP[Cmbl‘C au 13 octobre 2004

Note de dégustation

lLLacoste-Borie Pauillac 2004

Ce Lacoste-Borie 2004 présente une belle robe grenat aux reflets rubis fonce. Le bouquet offre une large

palette de notes de fruits rouges, de nuances ¢picces ct légerement toastées. La bouche, généreuse, revele une

texture veloutée avec un bel équi]ibrc gusmrif La finale est longuc et fruicée. Clest un vin de plzlisir avec un

bon po[cnticl de vieillissement.

Surface totale de T'exploitation

A
90 hCC[lll‘CS autrour dLl Chll[CllLl

Vignoble en production

55 hectares d'un seul tenant

Age moyen du vignoble

38 ans

Terroir
Grosses graves profondes sur relief tres vallonné

(croupes)

S .
[:nccp:\gcmcnt dLl VlgﬂOblC
75% Cabernet Sauvignon - 20% Merlot - 5%

Cabernet Franc
Densit¢ de plantation
10 000 pieds/hectare
Porte Greffe

Riparia gloire & 101.14
Conduite du vignoble

T‘l"ll\’i\il dLl SOI cxc]usivcmcnt IT]L"CLH’Ii(ILlC H lllbOLll'

T g 9 !
[raitement \"lgﬂ(’ cn lU[tC raisonnee

Vendan ges

Manuelles exclusivement

Tri du raisin

Double tri sur table vibrante avant et apres
i

dgrappage

Vinification

Cuvaison 10nguc (environ 3 semaines)

Elevage
En b:n‘riqucs de chéne H‘:mg:lis (gmin fin) dont 30%

de bois ncuf\pcndnnt 14 4 16 mois selon le millésime.
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