lLLacoste-Borie Pauillac 2006

Assemblage

72% Cabernet Sauvignon - 23% Merlot - 5% Cabernet Franc

Date de vendanges

18ILLE AU

21 SCptCﬂlbI‘C au 4 octobre 2006

Vole de dégustation

Ce Lacoste-Borie 2006 présente une belle couleur rouge fonece. Le bouquet offre une large palette de notes
de fruits rouges avee des notes de vanille et d'épices.
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Surface totale de ]'cxp]oit:lrion \'cnd:mgcs

90 hectares autour du chateau Manuelles exclusivement

Vignoble en production Tri du raisin

55 hectares d'un seul tenant Double tri sur table vibrante avant et apres

- cgrappage
Age moyen du vignoble

38 ans Vinification
Cuvaison longue (environ 3 semaines)
Terroir
% Grosses graves profondes sur relief tres vallonné Elevage
) (Cl‘oupcs) En b:n‘riqucs de chéne H‘:mg:lis (gmin fin) dont 30%

, de bois ncuf\pcndnnt 14 4 16 mois selon le millésime.
LAC BORIE Encepagement du vignoblc
OSTE 75% Cabernet Sauvignon - 20% Merlot - 5% Propriétaire

@HU!LL?IEE' Cabernet Franc M. Frangois-Xavier BORIE

Densit¢ de plantation Maitre de chai

10 000 pieds/hectare M. Philippe GOUZE

Porte Greffe Chef de culture

Riparia gloire & 101.14 M. Marc DUVOCELLE

Conduite du vignoble OEnologuc conscil

Travail du sol exclusivement mécanique : labour MM. Jacques & Eric BOISSENOT

Traitement vigne en lutte raisonnée
Relations l’ubllqucs

Melle Emeline BORIE



