LLacoste-Borie Pauillac 2018

Assemblage

61% Cabernet Sauvignon - 31% Merlot - 8% Cabernet Franc

Surface totale de Iexploitation Tri du raisin

90 hectares autour du chateau Double tri sur table vibrante avant et apres

cgrappage

BHATEAU

Vignoble en production
58 hectares d'un seul tenant Vinification

Cuvaison lunguc (environ 3 semaines)
Age moyen du vignoble
38 ans Elcv:lgc

En barriques de chéne francais (grain fin) dont 45%
Terroir 3 5 y ) g
= 3 ) de bois neuf pendant 14 4 16 mois sclon le millésime.
Grosses graves profondes sur relief tres vallonné
(croupes) Proprictaire

: M. Frangois-Xavier BORIE

Encépagement du vignoble

75% Cabernet Sauvignon - 20% Merlot - 5% Dircctrice R&D - Ocnologuce
Cabernet Franc Mme Christel SPINNER
Densité de pl:mmtion Maitre de chai

10 000 picds/hcctzn‘c M. Benoit ESTASSY

Porte Grefte Chef de culture

Riparia gloire & 101.14 M. Antonio FLORES
Conduite du vignoble OEnologue conseil

Travail du sol exclusivement mécanique : labour M. Eric BOISSENOT

- Traitement vigne en lutte raisonnée
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