lLLacoste-Borie Pauillac 2020

Assemblage

56% Cabernet Sauvignon - 30% Merlot - 14% Cabernet Franc

Nole de dégustation

Ce Lacoste-Borie 2020 offre une belle robe rouge rubis. Agréable et généreux, le nez exhale un joli bouquet
ot les parfums de fruits rouges concluent une alliance réussic avee des notes légerement épicées et de vanille.
Elégant et gourmand, en bouche il présente des tannins fondus et bien intégrés. 11 offre une atcaque franche
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Vignoble en production
60 hectares d'un seul tenant Vinification

Cuvaison longue (environ 3 semaines)
. 8
Age moyen du vignoble

38 ans Elevage

En barriques de chéne frangais (grain fin) dont 45%
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Grosses graves profondes sur relief tres vallonne
(croupes) Propriétaire - PDG

, M. Francois-Xavier BORIE
Encepagement du vignoblc ;

75% Cabernet Sauvignon - 20% Merlot - 5% Directeur Général
- f Cabernet Franc M. Pierre-Antoine BORIE
%mﬂmmm Densit¢ de plantation Directrice R&D - Ocnologue
LACOSTE -—BORIE 10 000 pieds/hectare Mme Christel SPINNER
@39{1:{43(? Porte Greffe Maitre de chai
I = Riparia gloire & 101.14 M. Benoit ESTASSY
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\./ - Conduite du vignoble Chef de culture
Travail du sol exclusivement méczmiquc - labour M. Antonio FLORES
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Directrice Générale - Relations Publiques

Melle Emeline BORIE




