LLacoste-Borie Pauillac 2021

Assemblage

56% Cabernet Sauvignon - 36% Merlot - 8% Cabernet Franc

Date de vendanges

Du 24 Septembre au 8 Octobre 2021

Surface totale de Iexploitation
90 hectares autour du chateau
Vi gnob]c en producl‘ion

60 hectares d'un seul tenant
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40 ans
Terroir
Grosses graves profondes sur relief tres vallonné
O
(croupes)
Encépagement du vignoble
8 g
75% Cabernet Sauvignon - 20% Merlot - 5%

Cabernet Franc

Densité de plantation

Tri du raisin

Double tri sur table vibrante avant et apres
¢grappage

Vinification

Cuvaison longuc (environ 3 semaines)

Elcv:lgc

En barriques de chéne francais (grain fin) dont 45%
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de bois neuf pendant 14 4 16 mois sclon le millésime.

Proprié¢taire - PDG
M. Frangois-Xavier BORIE

Directeur Général
M. Pierre-Antoine BORIE

Directrice R&D - Oenologue
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Manuelles exclusivement

M. Eric BOISSENOT

Directrice Générale - Relations Publiques
Melle Emeline BORIE



